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Tallinna Tehnikaülikool × Balbiino

Kristel Vene ja Karina Siimberg

• Päritolu: ülikoolist alguse saanud idee → „reaalsed 

teadmised loovad reaalseid asju“

• Tugev narratiiv: teaduspõhine, tudengite 
arendatud toode

• Usaldus: toidutehnoloogia, fermentatsioon, 
mikrobioom

• Selge identiteet: roosa jäätis TalTechi värvides

• Koosloodud ja valideeritud: 

tudengid → tarbijad → tööstus







TULEMUS

TOOTMINE

REEDE, 13 MÄRTS 

SOTSIAALMEEDIA 

LEVIK (nädalavahetus) 

JAE NÕUDLUS

Kolmapäevaks

MÜÜDUD 

40 000 tk 

1 Aprill





MAITSE JA TOOTMINE KUJUNDASID RETSEPTI

Üks päris arendusotsus

Tööstusversioonis asendas
draakoniviljapulbrit marjamoos

Jogurti fermentatsioon Balbiinos + 
probiootiline L. plantarum TENSIA tüvi

≈300
maitsjat Teadlaste Ööl

2 prototüüpi
Jogurtijäätis ja

päevalilleseemnevõiga jäätis

Tagasiside toetas rabarberi ja
punase sõstra jogurtijäätise valikut
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